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Optimización
de la producción

Mejora del 
agotamiento 
hasta 1-2%

Amortización a 
partir de los 
primeros 5.000
litros de 
extracción

Toma de 
decisiones 
inmediata

Esta campaña, 
mejora el rendimiento con

ISR - SmartAgroFood www.isragro.es

Control en continuo de grasa & humedad
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Instalación en 2 horas

Medición del 
rendimiento

graso y humedad

Visualización de datos y 
tendencias en tiempo real

Tecnología NIR Sencillo y fácil de usar desde 
cualquier dispositivo

Integración con cualquier  
plataforma de datos ERP

Especificaciones

Conexión Plug&Play

Modelos de calibración 

actualizables
Sí

Visualización de datos: Plataforma online Mi Almazara

Temperatura de operación: 0°C - 40°C

Humedad ambiente: 10 – 90 % relativa

Dimensiones:
Cilíndrico (h x d) = (447 x 110) 

mm

Peso: 3817 g

Material: Aluminio

Comunicación: Wifi, Ethernet y USB.

Alimentación 230 – 240 V

Tiempo de análisis: Medidas cada 15 segundos

Rango de longitud de onda: 900 – 2000 nm

Precisión de la longitud de 

onda:
2 nm

Instalación:
Roscado a tuerca soldada 

DN25 (incorporada)

Indicador de conexión: LED verde

Mantenimiento obligatorio Cada 4 años

Resumen

Línea de financiación específica ISR SMARTAGROFOOD
ofrecida por Caja Rural Jaén


